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Stefano Ferrara ha iniziato la sua attività nel 2001 sulla base dell’acquisita esperienza artigianale tramandata da padre in figlio per diverse generazioni nella costruzione di autentici forni napoletani per pizza costruiti come da antica concezione con tecniche e materiali tradizionali. 
Artigiano di terza generazione ha iniziato a lavorare già da adolescente al fianco del padre conosciuto ed apprezzato artigiano noto come mastu’ natale.
Negli anni le varie competenze hanno raggiunto un grado di specializzazione di notevole rilievo, ed oggi, grazie anche alla passione, cura ed attenzione per i dettagli, i nostri forni oltre che garantire ottime performance in termini di cottura e ritenzione calore, sono pezzi unici di artigianato napoletano apprezzati e richiesti in tutto il mondo. 
I ns. forni sono costruiti artigianalmente mattone su mattone, senza l’impiego di alcun prefabbricato, come da antica tradizione napoletana, così da potersi adattare anche a qualsiasi spazio. 
il giusto spessore del piano di cottura (suolo), costituita da piani refrattari del salernitano con elevata resistenza termica ed all’abrasione, unitamente all’impiego di particolari materiali isolanti naturali, fanno in modo da trattenere il calore ed avere un ottimo riverbero per la graduale ed omogenea cottura della pizza con un notevole risparmio di legna e tempi di cottura.
La Stefano Ferrara Forni collabora, in qualità di fornitore approvato con L’Associazione Verace Pizza Napoletana e in particolare in occasione del Pizzafestival 2014 e per il trentennale dell’Associazione ha deciso di valorizzare il mestiere del fornaio supportando il concorso miglior fornaio che si svolgerà il giorno 29 maggio nell’area laboratori allestita in Piazza Dante.
Inoltre proprio perché crediamo nei valori del lavoro artigianale, noi della Stefano Ferrara Forni in collaborazione con l’AVPN abbiamo voluto realizzare il progetto il “Forno dei Desideri”: un laboratorio per bambini dove verranno realizzati dei mosaici decorativi per i forni (nelle classiche mattonelline napoletane). I progetto finale prevede che il ricavato della vendita di tali mosaici, sarà devoluto per una borsa di studio per un ragazzo di una casa famiglia, per imparare il mestiere del pizzaiolo presso il centro di formazione dell’Associazione Verace Pizza Napoletana.
Il laboratorio dei mosaici si svolgerà  nell’area laboratori del Pizzafestival allestita in Piazza Dante dal 27 al 30 maggio p.v.
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